
 

 

 

 

 

 
 

 

 

Articles de presse 

Millésime 2023 
 

 

 

 

 



Magazine 

Bourgogne Aujourd’hui N°178 
« Spécial millésime 2023 » 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Magazine 

La Revue du vin de France 
« Les vins à moins de 20 € » 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

            

       

       

       

       

        

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Magazine 

VertdeVin N°27 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 



Magazine 

La Revue du vin de France N°687 

 

 

 

 

 

 

 

De vigne en cave 
Mercurey  

 

 

A déguster en priorité  
Domaine Tupinier-Bautista : 

• Les Vellées 2022 

• Les Vellées 2023 

• Clos du Roy 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Magazine  

Burgundy 2023 Special Report 
« Spécial Bourgogne millésime 2023 » 
Tim Atkin, Christy Canterbury 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Revue  

Decanter  
https://www.decanter.com/ 

 

 

 

 

 

 

 

 

Domaine Tupinier-Bautista, Vieilles Vignes, 
Mercurey, Burgundy, France 2023 

 
Boasts perfumed, high-toned aromas of wild strawberries and 
rose petals. The texture is light and silky, with moderate 
persistence on the palate. The grapes are from 50-year-old vines; 
after careful sorting, they are gently fermented before ageing in cask, 50% 
new. This is perfect for current consumption, but has limited potential for 
ageing... 
 

 

 

 

 

 

https://www.decanter.com/
https://www.decanter.com/wine-reviews/france/burgundy/domaine-tupinier-bautista-vieilles-vignes-mercurey-2022-80586
https://www.decanter.com/wine-reviews/france/burgundy/domaine-tupinier-bautista-vieilles-vignes-mercurey-2022-80586
https://www.decanter.com/wine-reviews/france/burgundy/domaine-tupinier-bautista-vieilles-vignes-mercurey-2022-80586


Revue  

Jancis Robinson 
https://www.jancisrobinson.com/articles/burgundy-2023-s-z 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.jancisrobinson.com/articles/burgundy-2023-s-z


Magazine 

VertdeVin N°28 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Selection 

La Cave de Prestige BIVB 

 

 

Mercurey blanc village « Cuvée Marie-

Christine » 2023 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Magazine 

Bourgogne Aujourd’hui N°178 
« Spécial millésime 2023 » 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Guide 

Le Guide des meilleurs vins de  

France 2026 

 

 

 

 

Le domaine familial de Manu Bautista est installé sur les terroirs de Mercurey depuis 

1997. Son jeune neveu Anthony le suit depuis quelques années et signe en 2023 son 

premier millésime complet. Ces vins profonds, aux bons choix de maturité et aux fruits 

concentrés expriment habilement leurs terroirs dans les deux couleurs, mais les 

élevages restent trop démonstratifs et méritent d'être affinés. 

 

Les vins : des boisés moins ostentatoires rendraient mieux justice à ces matières 

premières soignées. En blanc, Marie-Christine s’apesantit dans un boisé assez pâtissier, 

comme En Sazenay, au fruit plus exotique. Plus dynamique, charnu et expressif, Les 

Vellées est débarrassé du bois, convaincant et plein. En rouge, Vieilles Vignes offre un 

bon fruit rond et épicé, très avenant mais infusé par son élevage. Plus pesant, En 

Sazenay est assez fardé par le bois, qu’on retrouve aussi en excès dans Les Vellées, qui 

l’intègre mieux car doté de plus de fond et de relief. Clos du Roy se distingue par son 

envergure épicée. 

 

 

Domaine Tupinier-Bautista : 

• Mercurey Village Cuvée Marie-Christine 2023 -89 

• Mercurey Premier Cru En Sazenay 2023 -89 

• Mercurey Premier Cru Les Vellées 2023 -92 

• Mercurey Village Vieilles Vignes 2023 -90 

• Mercurey Premier Cru En Sazenay 2023 -89 

• Mercurey Premier Cru Les Vellées 2023 -91 

• Mercurey Premier Cru Clos du Roy 2023 -92 

 

 

 



Guide 

Le Guide des vins 2026 

 

 

 

 

 

DOM. TUPINIER-BAUTISTA Clos du Roy 2023         3                    

       1er cru    │               2 600            │                            │           30 à 50 € 

 

Manuel Bautista exploite depuis 1997 la propriété (11 ha aujourd’hui) de sa belle-

famille, les Tupinier, vignerons à Mercurey depuis 1770. Il est épaulé depuis 

quelques années par ses neveux, Romain et Anthony. Une affaire de négoce a été 

créée pour l’achat de raison de la Côté chalonnaise et de la Côte de Beaune. 

 

Un 1er cru né de pinots noirs égrappés à 100%, qui ont macéré une vingtaine de jours 

avant un entonnage en fût où il a séjourné 14 mois. D’un beau rouge profond, il allie 

avec élégance des arômes de cerise noires, de mûre et de myrtille à des nuances de 

sous-bois er d’épices. La bouche se révèle ample, soyeuse et fruitée, adossée à une 

charpente tannique bien construite. On attend encore un peu et on lui sert un bon coq 

au vin.      2027-2032  

 

1er cru En Sazenay 2023     (20 à 30 € ; 5 500 b.) Puissant, fougueux, dense et 

chaleureux, voilà un bon Mercurey de caractère et de garde.      2028-2034 

 

 

 

 

 

 



Guide 

Guide Dussert-Gerber Vins 2026 

 

 

 

Les vins sélectionnés : 
 

 

• Bourgogne blanc La Garenne -93/100 – d’une robe aux reflets or pâle, où 

s’entremêlent les fruits jaunes mûrs et les fleurs fraîches, d’une grande franchise au nez 

comme en bouche 
• Mercurey Village Cuvée Marie-Christine 2023 -93/100 – vignes de 50 ans, élevage 

de 12 mois en fûts de chêne avec ces notes d’épices caractéristiques alliées à des 

nuances de raisin sec, bouche ample et distinguée, à découvrir sur des langoustines 

grillées au beurre d’estragon. 
• Mercurey Premier Cru En Sazenay 2023 -95/100 – de bouche fraîche et souple à la 

fois, plein de charme, au nez d’agrumes et de fruits frais, tout en rondeur et en 

souplesse, tout en finale, il dégage une pointe de vivacité franche et finement fumée. 

Remarquable, il nous a vraiment séduits.  

• Mercurey Village Vieilles Vignes 2023 -91/100 – charnu, savoureux, mêlant ampleur 

et rondeur, parfumé au nez comme en bouche, riche en couleur comme en arômes, 

avec ces notes de cerise noire macérée et d’humus, parfait sur une daube 

• Mercurey Village Les Chavances 2023 -93/100 – robe intense, coloré et très parfumé 

(cannelle et violette), puissant au nez comme en bouche, aux tanins présents et très 

élégants à la fois, de bouche persistante avec des nuances de framboise, prometteur. 

Excellent rapport qualité-prix-typicité 

• Mercurey Premier Cru En Sazenay 2023 -94/100 – aux tanins savoureux et riches à 

la fois, généreux, coloré et corsé, avec cette bouche bien charnue et séduisante, 

dominée par les fruits à noyau et la cannelle, de garde 

• Mercurey Premier Cru Les Vellées 2023 -94/100 – vigne de 70 ans, élevage 13 à 14 

mois en fûts de chêne, un vin de belle matière, aux tanins fermes, au nez caractéristique 

de fruits rouges, de réglisse et de sous-bois, dense, un vin mûr et riche, très élégante, 

tout en nuances, bien persistant, typé 

• Mercurey Premier Cru Clos du Roy 2023 -93/100 – vigne de 60 ans, élevage 13 à 14 

mois en fûts de chêne, il possède sa propre originalité, ample et parfumé (fraise, épices), 

corsé, aux tanins équilibrés, fermes et persistant, de robe intense, de belle matière, où 

s’entremêlent les saveurs de sous-bois et de fruits surmûris au palais 

 

 



Magazine en ligne  
Les Buvologues 
 
 

 

 

 

Les vins sélectionnés : 
 

 

• Mercurey Village Vieilles Vignes 2023 – « Fraises écrasées et amandes grillées » pour 

Adeline. « Un fruit rond et croquant, charnu et charnel sur l’orange sanguine. Un 

Mercurey tendre qui suit le profil du millésime et croque la cerise. » Parfait sur un pâté 

en croûte conseille cheffe Adeline. 18€ 

• Mercurey Village Les Chavances 2023 – « robe cerise au parfum typé très Mercurey. 

Le jus est gourmand d’entrée de bouche porté par une énergie aussi douce que 

savoureuse » selon Guillaume. « Une bouche souple, concentrée, joyeuse, vibrante et 

appelante ou l’on retrouve la tarte aux quetsches de maman ; » appuie Adeline. Avec 

une viande rouge en sauce. 24€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Magazine 

La Revue du vin de France 

 

 

 

 

 

 

 

 

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

            

             

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Revue 

Vins & Terroirs Authentiques N°110 
« Hiver 2025-26 » 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            

            

             



Magazine spécialisé  

The World of Fine Wine 
« 2023 Burgundy tasting notes: Côte Chalonnaise »  

Sarah Marsh 
 

 

 

 

Mercurey Tupinier-Bautista: 

 
 

A big, bold, quite oaky style from this domaine, but the fruit is clean and concentrated, and the 

tannin is ripe. Clearly a good selection of fruit and well-made. 

 

 

• Mercurey Premier Cru En Sazenay 2023 – Pure, red-cherry aroma. Zesty, lively spring 

on the palate. Juicy, ripe fruit. Crisp and punchy tannins and savory, salty to finish. Oaky 

but among the best in the Mercurey tasting. 2026 – 2030 - 87/100 

• Mercurey Premier Cru Les Vellées 2023 – Succulently ripe and fruity, rounded, quite 

full, and just lightly structured tannins. It is light and soft and easy. 2025 – 2028 - 86/100 

• Mercurey Premier Cru Clos du Roy 2023 – Dark, black-plum fruit, with peppery spice. 

Rich, thick tannins. A fullish and quite dense palate, with spice on the finish. Quite oaky, 

with plenty of extraction in evidence. A robust wine. 2026 – 2030 - 86/100 

 

 

 


