Millésime : o Couleur:

L1111 2025 Rouge
eds Cépage: o7 Type de sol :
% 100% pinot noir & Argile, calcaire, marne
@ Exposition : i Age moyen de la vigne :
Sud = 60ans
& Teneur en alcool : __x Rendements:
13.5% vol. Ml 35 hi/ha
—  Surface: 6 Production :
B (500 2 500 bouteilles
Région :

O

Mercurey - Cote Chalonnaise - Bourgogne - France

:

Vinification / élevage :
Vendanges manuelles, triées directement a la vigne et
egrapées a 100%. Cuvaison de 20 jours, macération &
chaud et a froid. Elevage de 13-14 mois en fOts de 228L
avec 25% de fUts neufs.
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‘ Commentaire de dégustation :
Vin complexe, généreux et gourmand, persistant en
bouche. Ardbmes de fruits rouges et noirs croquants.
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SRAVG viN o pouREces m Accords mets et vins :

e A consommer sur du canard, du boeuf bourguignon,
du gibier réti...

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération
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	MERCUREY PREMIER CRU
	“Clos du Roy”
	Couleur :
	Rouge

	Millésime :
	2025

	Type de sol :
	Argile, calcaire, marne

	Cépage :
	100% pinot noir

	Age moyen de la vigne :
	60 ans

	Exposition :
	Sud

	Rendements :
	35 hl/ha

	Teneur en alcool :
	13.5% vol.

	Surface :
	0.50 ha

	Production :
	2 500 bouteilles

	Région :
	Mercurey - Côte Chalonnaise - Bourgogne - France

	Vinification / élevage :
	Vendanges manuelles, triées directement à la vigne et égrapées à 100%. Cuvaison de 20 jours, macération à chaud et à froid. Elevage de 13-14 mois en fûts de 228L avec 25% de fûts neufs.

	Commentaire de dégustation :
	Vin complexe, généreux et gourmand, persistant en bouche. Arômes de fruits rouges et noirs croquants.

	Accords mets et vins :
	A consommer sur du canard, du boeuf bourguignon, du gibier rôti…
	L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération





